SOMMER 2026

kuh haus

RESTAURANT GUT DAMP

vorspeisen

STRAMMER GRAF
Sommer Triffel | Spiegelei
feiner Wildschinken | Sauerteighrot 17

TRANCHEN VOM
GERAUCHERTEN DAMWILDFILET
Pfifferlinge | Wildkrautersalat 15

GEGRILLTER GRUNER SPARGEL
Burrata | Zitronen-Kréauter-Marinade 14

WILDKRAUTERSALAT
Romana Salat | Gartentomaten | Radieschen
Gurke | Zitrone | Meersalz 13

SYLTER BROT
Oliven | Olivenél | Barlauch Mayonnaise 9

OULS W er”

lis y/é 44,50

suppe

PILZCREMESUPPE
gebratene Pfifferlinge | Krauter 9

KALTE GURKENSCHAUMSUPPE 7

matjes

FEINES MATJESTATAR ALS VORSPEISE
Brot 8

MATJES KLASSISCH
Zwiebeln | Apfel | hausgemachte Remoulade
Bratkartoffeln 23

fir auskunft iiber allergene wenden
sie sich gern an unser servicepersonal.

haupt

GEGRILLTES ENTRECOTE
gebratene Pfifferlinge
Rosmarinkartoffeln | Krdauterbutter 39

GESCHMORTE DAMWILDKEULE
gestampfte Kartoffeln | Gartenkrauter
Sommertriffel 36

GEBRATENES DORSCHFILET
Dijon-Sauce | Gurkensalat
Bratkartoffeln 32

GEGRILLTE MAISHAHNCHENBRUST
Salbei | Zitrone | gebackener Spitzpaprika
Kartoffeln 28

PFIFFERLINGE IN RAHM
cremige Polenta | Gartenkrauter
Zitrone 26

dessert

LAVAKUCHEN
Vanilleeis 11

ERDBEEREN & MASCARPONE 10

EISBECHER 9
mit 3 Kugeln Eis inkl. Sahne & Streusel
Vanille | Schoko | Stracciatella | Pistazie
Erdbeer | Orange

wahlweise mit Eierlikor
ODER KUGEL EINZELN 2.5

AFFOGATO
Vanilleeis | Espresso 8.5

gutsbrunch:

JEDEN SONNTAG VON 10-14 UHR



